Meni im Herbst ¢ Winter

fur Festlichkeiten & Events

Vitello ,saarlandisch” von Kalb & Forelle
an Romersalat & Limonensauce
oder
Tarte Tartine von roten Zwiebeln

mit Elsasser Ziegenfrischkase, Rucola & Granatapfel-V inaigrette
(vegetarisch)
rE¥

Klrbiscremestppchen mit Schnittlauchschmand
oder

Kleines Fischsippchen
FEX

Sorbet

rE¥

Brust & Keule von der Nanteser Ente auf Rahmwirsing
mit Maiskrusteln & griner Pfeffersauce

oder

SGpreme vom Skri Kabeljau auf Graupen-Gemiise-Risotto
mit weif3en Bohnen & Beurre blanc

oder

Geheirate mit gebratenen Apfeln, Maronen & Rosenkohl
(vegetarisch)

oder

Filet & Backchen vom Aubrac Rind
mit Kirbis-Kartoffelpuree, Blumenkohl-Grostl & Barolo-Jus
+10,00 €

¥

Dreierlei von der Mandarine
mit Mandel-Mascarpone-Creme

3-Gang-Menu mit Geheirate 55,00 € 4-Gang-MenU mit Ente oder Kabeljau + Suppe
3-Gang-Menu mit Ente oder Kabeljau 60,00 € 4-Gang-Menlu mit Geheirate + Suppe
3-Gang-Menu mit Rinderfilet 70,00 € 4-Gang-Menu Menl mit Rinderfilet

69,00 €
64,00 €
79,00 €

Gerne bieten wir Ihnen zum Empfang im Aussenbereich an der Weihnachtshutte
Glihwein und Fingerfood fur 15,00 € pro Person an.

Nur auf Vorbestellung!




